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Krajska agrarni komora Usteckého Rymované déjiny: stredovek realoaded
kraje Najdéte si svou farmu
Ocenéné vyrobky - Regionalni potravina

je zajmovym sdruzenim pravnickych osob. Usteckého kraje

Sdruzuje vSechny okresni agrarni komory

v Usteckém kraji. SZIF zacina vydavat rozhodnuti -
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14.9. 2021 - Mlada fronta DNES - Hovory z lan(()

Mark Twain kdysi udajné rekl, Zze historie se neo-
pakuje, zato se ale ¢asto rymuje. Na tento citat
jsem si vzpomnél, kdyz jsem v sobotnich zpra-
vach ocekaval navrat k udalostem 11. zafi roku
2001. | po dvaceti letech na mé obrazy hrou-
ticich se Dvojcat plsobi silné a stdle mi béha
mraz po zadech.

»SVveét uz nikdy nebude jako predtim,” slychali
jsme tehdy z médii. V. mnohém tomu tak sku-
tecné je. Spojené staty byly na prelomu milénia
stale jesté majakem svobody a prosperity. Po
dvaceti letech ,boje proti teroru” a nedavném
fiasku v podobé zpackaného stazeni z Afghani-
stanu to vypada, ze Ameri¢ané vice problémi
vytvorili, nez vyresili, a to jak na domacim hristi,
tak na Stfednim vychodé. Tisice zmarenych
Zivotl na strané spojenc(, desetitisice na stra-
né civilistd, dva biliony dolart a Afghdnistan je
zpatky v sedmém stoleti. Jen misto velbloud( se
mohou mudzahedini po pousti projizdét v uko-
fisténém hummeru a stfilet pfitom z americkych
pusek.

,Kontroly budou pfipominat béznou proceduru
na letistich, kterou si mnozi z vas mozna jesté
pamatujete.” Tak znél komentar v dalSi reportazi
od jednoho z organizator(i doprovodného pro-
gramu navstévy papeze Frantiska na Slovensku.
Ten pfiletél k nasim ve vife prece jen pevnéjsim
vychodnim sousedlm v nedéli odpoledne a ma
z(stat az do stfedy. Madarsko Svaty Otec svoji

Rymovaneé dejiny:
stredovek reloaded

pritomnosti predtim oblazil jen na nékolik hodin,
coz britsky katolicky tydenik The Tablet vysvét-
luje jako tvrdou kritiku nacionalisticko-populis-
tického lidra Orbana.

Pokud by tomu tak skutecné bylo a Svaty Otec
radéji travi Cas nikoliv tam, kde je vice véficich,
ale tam, kde ma vedeni statu spravny politicky
nazor, vracime se tak trochu opét do ¢asu stre-
dovéku, kdy Vatikan zasahoval do politickych
zalezitosti kontinentu. Osobné mi byl vzdy mno-
navstévoval a posiloval vérici v zemich, kde ne-
méla vira praveé kvali politice na rizich ustlano.

Feudalni ¢asy nam brzy pfipomene také nova
uhlikové neutralni Evropa. Némecko jde prikla-
dem, kromé zakazu aut se spalovacim motorem
v nékterych méstech pfijde brzy nova dan na
pohonné hmoty. Zelena dohoda minuly tyden po-
sveécena Evropskym parlamentem zase vyhledo-
vé pocita se zvlastni dani na maso. Uz jsme se
dostali do doby, kdy létaji jen bohati, zanedlouho
budou jen bohati jezdit autem a jen ,Slechta”
bude jist maso. Co bude dal? Klimatické odpust-
ky?

Historie se opravdu rymuje.

Autor: Jan Dolezal, prezident Agrarni komory CR
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Z nasi zemé je neziskovy projekt Agrarni komory Ceské republiky. Cilem je propagace prace éeskych
zemédélcu a predstaveni jejich aktivit Siroké verejnosti.

Jste Elenem Agrarni komory CR a chcete pfidat svou farmu?
Kontaktujte nas na e-mailové adrese tiskove@akcr.cz.

NAJDETE Sl SVDU FARI’IU

e
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Mate sveho oblibeneho farmare a neni v seznamu? Poslete nam na nej TIP.
Radi jej pridame mezi overene farmare a treba za nim zajedeme udélat i reportad.

Postat TIP na farméafe
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TISKOVA ZPRAVA

Producenti z Ustecka slavnostné prevzali ocenéni Regionalni
potravina

Praha 13. zaf 2021 Podzimni Zahradu Cech v LitoméFicich zpestiilo také predavani
znacky Regiondalni potravina Usteckého kraje. Tamni producenti letos prihlasili
do soutéze rekordnich 203 vyrobk{l, mezi nejlepsi se nakonec probojoval tfreba RETRO
SUNKOVY SALAM nebo 100% celozitny chléb.

Ocenéni vyrobci prevzali své certifikdty hned v patek po slavnostnim zahajeni veletrhu.
Predavani se Ucastnil ndaméstek ministra zemédélstvi Jindfich Fialka a za Statni zemédélsky
intervenéni fond feditel Regiondlniho odboru Usti nad Labem Karel Seka¢. Ochutnavka
ocenénych vyrobk{ s moznosti ndkupu potrvé az do konce vystavy, tedy do stfedy 15. zafi.

Hodnotitelskd komise udélila zna¢ku Regiondlni potravina Usteckého kraje 2021 témto
vyrobktm:

Kategorie: Vyrobek a vyrobce:

RETRO SUNKOVY SALAM

1. | Masneé vyrobky tepelné opracované Daniel StHbrny

Masné vyrobky trvanlivé, tepelné
2. | neopracované, konzervy a
polokonzervy

Préuto DIVOCAK KARE
Chovanecek

DRZOVICKY OKAC

3. | Syry vcetné tvarohu Jakub Laugman

JOGURT

4. | Mlé&né vyrobky ostatni Martin Honza

100% celozitny chléb

5. | Pekarske vyrobky vcCetné téstovin T Brclade

Cukrarské vyrobky vcéetné Orechova rolada
cukrovinek Family Bakery

Uslechtila odridova palenka hruskova odriida
7. | Alkoholické a nealkoholické napoje | Konference
Olga Syrovatkova

Ovoce a zelenina v cerstvé nebo Kvétak Clarina
zpracované formé Petr Tima

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 222 871 668 / +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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BUCKOVA POMAZANKA
Petr Mancik

9. | Ostatni

Zelené logo s napisem Regionalni potravina mizZe ocenény vyrobek pouzivat 4 roky. Mimo jiné
spotrebiteli napovida, ze ocenéné potraviny pochazeji z mistnich surovin. Znacku mohou ziskat
jen vyrobci do 250 zamé&stnancl. Aktualné je ocenéno 407 vyrobk{ od 312 vyrobcd.

Soutéz Regionalni potravina podporuje domaci producenty lokdlnich potravin. Administruje ji
Statni zemédeélsky intervencni fond. Podrobné informace o soutéZi najdete na webovych
strankach regionalnipotravina.cz.

Oddéleni tiskové SZIF

e-mail: press@szif.cz
mobil: +420 733 696 550
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TISKOVA ZPRAVA

SZIF zacina vydavat zalohova rozhodnuti na dotacni
program , Tornado".

Mezi zemédélce rozdéli vice nez 600 miliond korun

Praha 16. zari 2021 - Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF) zacina vydavat zalohova
rozhodnuti ve vysi 80 % na dotac¢ni program P.1. - Zmirnéni skod zplisobenych
pFirodnimi pohromami v rostlinné a ZivociSné vyrobé a potravinarstvi na Gzemi
Jihomoravského a Usteckého kraje v roce 2021. Platby budou nasledovat hned
po odeslani rozhodnuti bez ohledu na nabyti pravni moci rozhodnuti.

.Fond tak zareagoval na nelehkou situaci, do které se v ddsledku Zivelni pohromy dostala rada
zemédéicq, a pfijal mimoradna opatreni, aby doslo k urychleni vypldceni zaloh," Fekla Katefina
Adamcova, reditelka sekce projektovych opatfeni PRV, OP Rybafstvi a Narodnich dotaci.
Adamcova déle dodala ,,Skodni komise provedly neprodlené po obdrzeni Zadosti o dotaci setfeni
na misté u 81 Zadatell, ktefi spinili podminky dotace. Celkové se nakonec mezi zemédéice
rozdéli pfes 627 milionG korun."

Doklady prokazujici narok na dotaci budou Zadatelé moci podavat v terminu od 1. 10. 2021
do 30. 9. 2022 prostiednictvim Portalu farmare. Budou tak mit dostatek ¢asu na realizaci resp.
obnovu. Na zakladé dokladl prokazujicich narok na dotaci, véetné doloZenych pfipadnych
pojistnych plnéni bude provedeno zUctovani a Zadatel nasledné obdrzi rozhodnuti o doplatku
nebo s nim bude zahajeno vratkové fizeni.

ZpUsobilé pro podporu jsou hmotné Skody, které Zadateli vznikly pfimo v dlsledku pFirodni
pohromy v dotcenych katastrech dne 24. 6. 2021 a 25. 6. 2021 na péstovanych plodinach,
trvalych kulturach, hospodarskych zviratech, krmivech, stelivech, zasobach, surovinach,
budovach, halach a stavbach véetné sklenikd, féliovnik(, nosnych konstrukci apod. Déle $kody
zplUsobené na zafizenich, technologiich, mechanizaci a dal$im vybaveni, jakoZ i $kody ve
vCelarstvi, majici primou souvislost se zemédélskou nebo potravinarskou vyrobou nebo vyrobou
krmiv.

O dotaci mohli Zadat zemédélci a potravinafi z Jihomoravského kraje z obci Bfeclav, Hodonin,
Hrusky, Kostice, LuZice u Hodonina, MikulCice, Moravska Nova Ves, RatiSkovice, Tvrdonice
a Tynec na Moravé. V Usteckém kraji pak lidé z obci Bilenec, Blatno u Podbofan, Cerndice
u Petrohradu, Krty, Malméfice, Petrohrad a Stebno u Petrohradu. Vymezeni dotcenych lokalit
(katastralnich Uzemi) probéhlo na zakladé vydani potvrzeni ze strany Ceského
hydrometeorologického uUstavu o vyskytu torndda v Jihomoravském kraji a tzv. downburstu
v Usteckém kraji.

Zadosti o dotaci za $kody vzniklé tornddem mohli Zadatelé podavat v terminu od 12. 7. 2021
do 17. 8. 2021. SZIF prijal 87 zadosti z toho 73 v Jihomoravském kraji a 14 v Usteckém kraji.
PoZadavek Zadateld pred Setfenim Skodnich komisi &inil pfes 638 milion{ K&.

Kontakt: tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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Stéini zemiddisky interventnd fond

Zemédélci, ktefi ¢ekaji na dotaci, najdou rozhodnuti na Portalu farmare. S pfipadnymi dotazy se
mohou zadatelé obratit na infolinku SZIF 222 871 871 nebo e-mail info@szif.cz.

Oddéleni tiskové SZIF

e-mail: press@szif.cz
mobil: +420 733 696 550

Statni zemédélsky intervencni fond je akreditovanou platebni agenturou pro provadéni opatreni Spole¢né zemédélské
politiky financovanych z Evropského zemédéiského zarucéniho fondu, Evropského zemédélského fondu pro rozvoj
venkova a Evropského namorniho a rybarského fondu. Je zprostiedkovatelem finanéni podpory z Evropské unie
a narodnich zdrojd. V soucasné dobé SZIF administruje rezimy podpor 1. a 2. pilife Spoleéné zemédélské politiky.
Konkrétné se jedna o primé platby, trzni opatreni a Program rozvoje venkova. SZIF rovnéZ administruje narodni znacky
kvalitnich potravin KLASA a Regionalni potravina.

%

3.-7. 4. 2022
VYSTAVISTE BRNO

SILVA BIO
REGINA MASA

i o—techagro.cz




Nepotrebujete

se zdokonalit v evidenci hnojeni na Farmari?

Na zakladé poptavky jednoho ze ¢lend jsme domluvili moznost Skoleni - evidence
hnojeni. S tim souvisi i LPIS. Skoleni by bylo jednodenni, ve skupiné 5 az 10 osob.
Cena za osobu 1 100 K¢. K tcasti budete potrebovat sviij NB s pfistupem na portal
Farmare. Uskutecnilo by se pravdépodbné v Drouzkovicich v fijnu, pripadné podle za-
jmu v listopadu. Lektor je externi, zkuseny.

V pripadé zajmu se hlaste, prosim, co nejdfive mailem dufkova@kakuk.czc nebo telefonicky
737 177 432.

Odebirejte novinky
budte v obraze

www.kakuk.cz

na webu www.kakuk.cz srolujte az dold na konec stranky, zadejte sviij email, na ktery chtette, aby Vam
byly novinky zasilany. Pak uZ jen opiste kontrolni (ovéfovaci) kéd a odeSlete.

il Dl | ulbebile
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,2¢ BIO DAVA SMYSL — nam i prirodé

Ministerstvo zemédélstvi opét vyhlasuje zari
MESICEM BIOPOTRAVIN A EKOLOGICKEHO
ZEMEDELSTVI!

Letos se jedna jiz o sedmnacty rocnik této tradicni
kampané, v ramci které predstavime ceské ekofarmy a vyrobce biopotravin, jejichz
pocet i nabidka se rok od roku rozsiruje. Tak i vy dejte prednost kvalité, Setrnému
pristupu k Zivotnimu prostfedi a ekologickému hospodafreni, protoze BIO DAVA
SMYSL - nam i pfirodeé.

F ~w r
BIO ZAR|
MESIC BIOPOTRAVIN

A EKOZEMEDELSTVI

https://www.mesicbiopotravin.cz/
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Brambory ve svatecni kuchyni

Bez bramborového salatu si vétsina z nas nedokaze Vanoce vibec predstavit. A¢ se chutové preferen-
ce dost rlizni, kazda rodina miva obvykle dojem, Ze jediné jejich salat je ten pravy. At uz vas rodinny
recept, tradujici se z generace na generaci, obsahuje (nebo naopak nesmi obsahovat) hrasek, mrkev
nebo tfeba celer, mame pro vas letos tip na zménu. Inspirujte se nasimi recepty a néktery svatecni den
prekvapte své pratele Ci pfibuzné netradicnim pokrmem, ktery jisté oceni.

Vydejte se do obchodu pro zeleninu a brambory od ¢eskych zemédélct a vyzkousejte béhem letosnich
svatk( kromé osvédéené klasiky také novou, kreativni variantu, diky které bude vas svateéni stil hyfit
barvami a dockate se zajimavého spojeni chuti.

Brambory jsou oblibenou surovinou také u kuchafi, coz potvrzuje i $éfkuchar Jan Souéek: ,Ceska
kuchyné bez brambor je jako italska bez rajcat. Pro mé jsou v kuchyni nepostradatelnou surovinou a
upfimné nezndm kuchare, ktery by brambory nemiloval. Koneckonct i mUj prvni détsky kucharsky ex-
periment byl brambora pecena v popelu.”

Nechte se inspirovat nasimi nevSednimi recepty na
vanoc¢ni kuchyni, kde hraji hlavni roli brambory od
¢eskych farmaru:

Salat z pecenych brambor s ¢ervenou
cibulkou, horcici a zakysanou smeta-
nou

o Ceské brambory 1 kg
. Cervena cibule 1 ks Postup

» zakysana smetana 250 g Omyté brambory rozkrojime napiil. Poté je

« majonéza 100 g dame do pekace, osolime, opepfime, pfida-
« hrubozrnna hofcice dijon 2 Izice me nasekané listky tymianu a rozmackané
 petrzel 2 Izice strouzky éesneku. To vée zakdpneme oli-

« jarnicibulka 1 ks vovym olejem a pe¢eme v troubé na 200

o tymidn 5 vétvicek °C dozlatova. Vychladlé upecené brambory
« Cesnek 6 strouzkl smichame s majonézou, zakysanou sme-

. sl tanou, nasekanou jarni cibulkou, petrzeli

o pepr a hrubozrnnou hof¢€ici. Dle chuti dosolime
o oOlegj nebo opepfime.
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Bramborovy salat s ¢ervenou repou,
jablky a kfenem, s platky uzeného
lososa

uvarené brambory ve slupce 1 kg

e uvarena Ci upecena Cervena repa 500 g
+ jablka 2 mensi kusy

« strouhany kfen 3 Izice

« horcice dijon 2 Izice

o zakysana smetana 100 g

« majonéza 100 g

« jarni cibulka 2 lzice

« varené vejce 4 kusy

o platky uzeného lososa 4 kusy

o oOlej
o sl
* pepf
Postup

Na kosticky nakrajené brambory a fepu smi-
chame s nastrouhanym krenem, jablky, jarni
cibulkou, horc¢ici, majonézou a zakysanou
smetanou. Poté dle chuti osolime, opepfime
a pfidame citronovou stavu. Po ulezeni v
ledni¢ce podavame spolu s platky uzeného
lososa, posypané strouhanym vejcem.

Bramborova kroketa plnéna trhanym
kachni masem, v omacce z konfitova-
ného ¢esneku a zprudka opeé¢enym
Spenatem

« nastrouhané uvarené brambory 500 g
« polohruba mouka 200 g

« hladka mouka 100 g

« vejce 3 kusy

. sl

« strouhanka (panko) cca 200 g

« upecena kachni stehna 6 ks

. Stava z vypeku 6 Izic

o plocha petrzel 3 Izic

« Cesnek uvareny v oleji 20 strouzk
« olej z uvareného cesneku

« smetana 500 ml

o Cerstvy Spenat 125¢

o hraskové vyhonky na ozdobu

« sl
o bily pepf
Postup

Kachni stehno zbavené kiize zalijeme $tavou
z vypeku, priddame nasekanou petrzelku a
dikladné promichdme. Smés by méla mit
tuhou konzistenci, $tavy nesmi byt pfilis. Z
nastrouhanych brambor, polohrubé mouky,
vejce a soli pripravime vlacné tésto, z které-
ho vyvalime plat tlusty pal centimetru. Z néj
pomoci skleni¢ky (prdmér cca 8 cm) vykra-
jime kolecka. Doprostred tésta nanasime
polévkovou Izici smés z roztrhaného kach-
niho masa. Kraje tésta spojime a vytvorime
kulicky. Takto pfipravené krokety obalime v
trojobalu z mouky, vejce a panko strouhanky.
Nasledné smazime v oleji na 160 °C dozlato-
va, pfipadné peceme v troubé na 180 °C cca
15-20 minut. Smetanu svafime do konzis-
tence omacky, pfiddme precezené strouzky
uvareného cesneku v oleji, osolime a pomoci
tyCového mixéru pripravime hladkou omacku.
Spenat zprudka opeceme na oleji z Eesneko-
vych strouzk(l a lehce dosolime. Poté kroketu

s omackou a Spendtem mlzeme podavat.




Smazené bramborové lupinky s peéenym chorizem s ¢edarovou omackou,
jalapenos paprickami a koriandrem

« Brambory na peceni, nakrajené na platky tenké 2 mm, cca 500 g
o Chorizo100 g

« Kukurice zrno 250 g

o Jarni cibulka 2 ks

 Cervené cibule 3 ks

« Cedarova oméacka 300 ml

e Smetana 500 ml

« Jalapenos papricky v nalevu ks

« Koriandr 8 lzic

o Olgj

Postup

Bramborové platky smazime na 170 °C dozlatova, pfi smazeni je potfeba platky brambor otacet.
Usmazené lupinky nechame okapat na savém ubrousku. Chorizo nakrajime na tenké nudlicky které
zlehka opeceme na suché panvi. Poté pfidame do panve kukufrici a cervenou cibuli nakrajenou na
tenké platky. Na zavér pfiddme jarni cibulku a |Zici méasla a osolime. Cedarovou oméaékou v rendliku
narfedime smetanou, mlékem a trochou $tavy z jalapefios papri¢ek. Usmazené lupinky zasypeme
smési z choriza a kukufice, zalijeme ¢edarovou omackou a posypeme cerstvé krajenym korian-
drem.

Projekt byl realizovén s finanéni podporou Ministerstva zemédélstvi CR.

zdroj: Agrérni komora Ceské republiky




Statek Jezerka
nabizi

k prodeji kurice Bovans Brown, Decalb White, kohoutky
Moravia BSL ve stafi cca 16 tydni. Cena 178 K¢/ks zs kufric-
ky a 100,- K¢/ks za kohoutky. Maji jich jich jesté hodné. Ne-
nechte je Cekat a prijedte si pro né. Jsou to nejlepsi nosnice,
jaké muzete sehnat.

Objednejte si je predem na tel. 605 012 370, 734 441 897.

zdroj: FB Statek Jezerka
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https://www.facebook.com/profile.php?id=100015832410823

Program

\lelka scena:

10.00 Zahajeni akce

10.15 Bubenici z Buskovic

10.45 Klauni Pepisto a Petule

11.15 TFC Blues Gin

12.00 Pomocneé tlapky

12.15 Thomas Lupino a Anjelina Dacessimo
13.00 TFC Blues Gin

13.45 \yhladeni soutéze NE] CIBULACKA
13.50 Cibulova cukrarna s Verou Bauerovou
14.45 Jafar - silak a krotitel hadi krajty Kubiny
15.30 Cibulove soutéze

16.30 Kroky Michala Davida

18.00 Deaken

19.30 Kabat revival Varnsdorf

Mala scéna:
Mala hudba Chomutov, Horalka Amati Kraslice, Smajles
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LUDMILA HOLADOVA

byvala feditelka OAK Most
HLAVNI SPONZOR

5. roénik mistrovstvi Usteckého kraje v orbé
KDY

v sobotu 18.9.2021 od 10 hodiny

KDE:

na pozemku zemédélské spoleénosti KLUK

Dusniky s.r.o.

pfi silnici Chvalin - Podlusky u délnice DB
Doprovodny program:

e aktivni pfedvadéni vyrobki polni kovarny
» vystava zemédélske techniky

m Kovar podkovar Michal Figer

15




TRUPCICKE (&
\\ /)




Nemate zajem o publikace?

V pripadé zajmu o zaslani nékterého z nasledujicich
titull se obratte na Bc. Vladislava Selivanenka,

e-mail: selivanenko@akcr.cz.

Doc. Ing. Lubos Babicka, CSc., Jana Hovorkova

- Kvalita zemédélskych produktd zac¢ind na poli,
ISBN: 978-80-88351-00-9

prof. Ing. Zdenék Zalud, Ph.D., doc. Ing. Petr
Hlavinka, Ph.D.

- Zemédélské sucho v CR - vyvoj, dopady a
adaptace, ISBN: 978-80-88351-02-3 - tisténa
verze jiz neni k dispozici

Doc. Ing. Vaclav Brant, Ph.D., Ing. Ludék Tyser,
Ing. Pavel Hamouz, Ing. Michaela Skefikova,
Ing. Petr Zabransky

- Pomocné plodiny v péstebnich systémech pol-
nich plodin, ISBN: 978-80-88351-03-0

Doc. Ing. Milan Kroulik, Ing. Michaela Skefiko-
va, Ing. Petr Zabransky

- Implementace navigacnich technologii a aplika-
ci s podporou GPS, ISBN: 978-80-88351-04-7

Ing. Radko Loucka, CSc., Ing. Filip Jan¢ik,
Ph.D., Ing. Yvona Tyrolova

- Zajisténi krmivové zakladny s ohledem na moz-
né klimatické zmény, ISBN: 978-80-88351-05-4

Ing. Radko Loucka, CSc., Ing. Petra Kubelkova,
Ph.D., Ing. Alena Vyborna

- Jak omezit ztraty u silazi, ISBN: 978-80-88351-
06-1
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Ing. Ludmila Zavadilova, CSc., Ing. Eva Kasna,
Ph.D.

- PrGvodce slechténim dojeného skotu proti
nemocem, rady pro chovatele, ISBN: 978-80-
88351-07-8

Ing. Emil Krupa, Ph.D., Ing. Zuzana Krupova,
Ph.D.

- Praktické postupy Slechténi prasat v narodnim
Slechtitelském programu CZEPIG. Priivodce pro
chovatele, ISBN: 978-80-88351-08-5

Ing. Eva Vaclavkova, Ph.D., Ing. Jaroslava Bél-
kova, Ph.D.

- Prestické Cernostrakaté prase - tradice a per-
spektivy, ISBN: 978-80-88351-09-2

Ing. Miroslav Rozkot, CSc., Ing. Sona Frydry-
chova, Ph.D.

- Alternativni chov prasat v podminkach moder-
niho zemédélstvi, ISBN: 978-80-88351-10-8

Ing. Miluse Dvorzakova

- FalSované a ilegalni pfipravky na ochranu rost-
lin, A5, 12 stran, ISBN: 978-80-88351-11-5

Doc. RNDr. Jaroslava Ovesna, CSc., Ing. Tereza
Sovova, Ph.D.

- Geneticky modifikované zemédélské plodiny a
potraviny na trhu EU, ISBN: 978-80-88351-12-2


mailto:selivanenko%40akcr.cz?subject=

Podpora pro Vas

Nabidnete svoje produkty, pozvete ostatni
na Vasi farmu, akci atd.

PosSlete nam informaci, pozvanku ¢i plakat. Radi zverejnime.
Plati i pro nabidku prodeje Vasich produktti kone¢nym
spotrebitelim. Mozno i inzerce. ZADARMO.

SZK

v 0TI DO BE4  infofimadkasrhorr  wesomaskorsiocy

MAS SZK z.s.

vyhlaguje 17. kolo certifikace
#KRUSNOHORI regionalni produkt®*,



https://www.maskaszk.cz/mas-szk/krusnohori-regionalni-produkt/

sni agrarni komora pro okres
utov

144, 431 44 Drouzkovice
904485

pondencni adresa:
armady 23, 431 44 Drouzkovice

info@oakchomutov.cz

oakchomutov@gmail.com

eda:

Ing. Hana Dufkova, tel. 737 177 432
predseda:

Jifi Kejr, tel. 606 308 725
Mgr. Martin Vizek, tel. 733 129 544

Agrarni komora Litomeéricka
Pekarska 108/8, 412 01 Litomérice
IC 28669096
tel: 724 107 905 - (tajemnik Vaclav Stork)
mail:
Predseda:

Ing. Otakar Sasek, tel. 416 591 289
Mistopredseda:

Ing. Antonin Stech, tel. 416 591 372

-

rni komora Most

st - Velebudice

(feditel Ing. Jan Veleba)
(Radka Placha)

st@komoramost.cz

Agrarni komora Dééin - Usti nad
Labem, z.s.

U Obory 262/2, 405 02 Dé&cin VII -
Chrochvice

IC 05460476

mail: akdecin@seznam.cz
sip.jarek@seznam.cz

Predseda:
Ing. Jaromir Sip, tel. 602 158 648
Mistopredseda:

Tomas Vodicka

sni agrarni komora Louny
ecka 2580, 438 01 Zatec

244442

02 481 995

oakln@czhops.cz

eda:

Ing. Vaclav Drhlik, tel. 722 949 622
predseda:

Ing. Jan Cihlar, tel. 775 999 328
Jaroslav Stima, tel. 606 127 252

T ——

Predseda:
Ing. Lenka VosSahlikova
Mistopredseda:

Ing. Ivo Bednar, tel. 777 839 188
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